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CAIET DE SARCINI

Cerintele prezentului Caiet de sarcini sunt considerate minime si obligatorii.

1. Preambul
Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor pe
baza cdrora ofertantul participant la proceduri isi va elabora oferta in vederea atribuirii contractului de achizitie
publici de servicii de catering Cod CPV 55524000-9 (Rev. 2) - Servicii de catering pentru scoli.

Avand in vedere faptul ca unitatile de invatamant din comuna Recea nu dispun in prezent de cantina sau spatii
amenajate in scopul servirii mesei calde la niciuna din locatiile in care isi desfasoara activitatea, s-a optat ca
suportul alimentar sa fie un pachet alimentar conform punctului ¢), alin (1) art. 3 din HG 24/2024

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se desfasoari conform procedurii proprii pentru servicii sociale
si alte servicii specifice in conformitate cu prevederile art. 111 din Legea 98/2016 in baza documentatiei de
atribuire elaborata in conformitate cu:

- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice;
- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publici /acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice.

2. Obiectul contractului
Obiectul contractului de achizitie publica il constituie: Prestarea serviciilor de catering, respectiv pregitirea,
prepararea si livrarea zilnicd a pachetului alimentar pentru elevii din unitatile de invatamant din comuna Recea,
jud. Brasov, in perioada desfasurarii activitatii didactice in anul scolar 2024/2025.

In cadrul prezentei proceduri se vor asigura servicii de catering — furnizare pachete alimentare pentru 344
persoane/zi pana la sfarsitul anului scolar 2024/2025, conform prevederilor HG 24/2024

Prestatorul se obliga sa asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea pachetului alimentar pentru elevii care
frecventeaza cursurile unitatilor de invatamant din com. Recea, jud. Brasov, in perioada desfasurarii activitatii
didactice pana la sfarsitul anului scolar 2024/2025, in cantititile si continutul caloric stabilit prin HG 24/2024 si
Normele metodologice aprobate

Consideratii generale:

Ofertantul se obligd sa presteze serviciile de catering pentru asigurarea pachetului alimentar acordat in baza HG
24/2024 in conditiile stabilite prin Anexa 2 — Specificatii tehnice din Normele metodologice de aplicare a
prevederilor HG 24/2024. Livrarea pachetului alimentar se va face in perioadele si la toate locatiile indicate, o
datd pe zi pana cel mai tarziu pana la ora 10 a fiecarei zile, dupa cum urmeaza:



Luna in care se livreaza pachetele NR ZILE
Septembrie 2024 9 (zile calculate din 16 septembrie) 11
Octombrie 2024 20
Noiembrie 2024 20
Decembrie 2024 15
Tanuarie 2025 18
Februarie 2025 15
Martie 2025 21
Aprilie 2025 16
Mai 2025 22
Tunie 2025 12

TOTAL 170

Locatiile unde vor fi livrate pachetele:

Nr. crt Locatie Nr. elevi
1 Scoala sat RECEA, adresa Principala, nr. 126 227
Elevi clasele 0-VIII
2 Gréadinitd sat RECEA, adresa Principala, nr. 126 29
3 Scoala sat DEJANI, adresi Principald, nr.97 30
Elevi clasele 0-1V
4 Grédinita sat DEJANI, adresi Principala, nr. 97 19
5 Grédinita sat BERIVO]I, adresi Principal3, nr. 180 12
6 Gradinitd sat GURA VAII, adresa Principald, nr. 114 14
7 Gradinita sat SAVASTRENI, adresé Principald, nr. 10 13
Total elevi 344

Valoarea estimata a unui suport alimentar zilnic este de 15 lei inclusiv TVA, pentru un beneficiar, care cuprinde:
pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora, dupi caz.

Pachetul alimentar propus de autoritatea contractantd are la baza variantele orientative de meniu care includ
sugestiile Institutului National de Sanatate Publicd din Normele metodologie de aplicare a HG 24/2024

Pe perioada derularii contractului, autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a achizitiona serviciile de catering
scolar in functie de necesitati, pe baza unei note de comanda emisa de beneficiar , prin Unitatea de Invatdmént
Scoala Gimnaziald General loan Boeriu din Recea, pana cel tarziu la ora 8:30 a zilei in curs.

Livrarea pachetelor alimentare se va face in cadrul duratei contractului de prestari servicii de catering in fiecare zi,
cu exceptia vacantelor scolare, a zilelor de weekend si a sarbatorilor legale.

Autoritatea contractanta are dreptul de a modifica cantitatile de servicii, respectiv numarul pachetelor alimentare, in
raport cu numarul beneficiarilor prezenti, fara modificare tarifului (pretului) unitar pentru prestarea de servicii
la destinatia finala, in limita fondurilor bugetare alocate.

Suportul alimentar prevdzut la alin. (1) trebuie sd respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sindtoasd in unitdtile de InvaAtdmént preuniversitar si ale Ordinului ministrului sindtdtii publice nr.



1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate pregcolarilor si scolarilor si a principiilor care stau
la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti si toate prevederile HG 24/2024.

Suportul alimentar prevazut la alin. (1) lit. b) si ¢) este produs In unitéti Inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub form# ambalati, cu respectarea prevederilor legale referitoare la
conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare, la ambalarea, etichetarea,
marcarea acestora, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr. 2, fiind transportate numai cu mijloace de transport
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Principiile care trebuie respectate in pregitirea mancarii pentru copii:

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancdarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitétilor de invatdmant sau la nivelul unitatilor de tip
catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau
nonanimala din care se prepara aceste mancaruri trebuie s respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati Tn alimente.

2. Ceapa pregatitd in prima faza a etapei de gétire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.
3. Sarea iodat3 utilizatd trebuie si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méncare servite; de exemplu, la masa de pranz nu
se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu galusti si friptura cu
garniturd din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite méncarurile precum tocituri prijite. Ouile se recomanda a fi servite ca omletd la cuptor.

6. Se recomandd Imbogitirea ratiei in vitamine si séruri minerale prin folosire de salate din cruditti si addugare de
legume - frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oudlor fierte,
nesectionate dupa fierbere.

8. Méncarea livrata trebuie gititd in dimineata zilei In care se serveste, pistrandu-se in conditii sanitar-veterinare si
pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform
legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invataméant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din
alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

3. Specificatii tehnice:
3.1 Generale

-Ofertantul participant la procedura trebuie si aibd inscris in statutul societdtii, ca obiect de activitate, servicii de
catering;

-Prestarea serviciului de catering se va face cu respectarea specificatiilor tehnice prevazute in anexa 2 din Normele
metodologie de aplicare a HG 24/2024

-Pachetul alimentar trebuie sd contini un meniu tip sandvici si un fruct.

-La prepararea pachetului alimentar se vor folosi ingrediente cu respectarea urmatoarele gramaje:



Ingredient ablgatare
Produse de panificatie din faina (pédine feliatd sau 80¢g
batoane/chifle)
Produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte 80¢g
Legume (rosii, castraveti, salata sau alte produse similare) 40g
Fruct — la alegere: mir, portocale, banane, mandarine/clementine. etc. minim 160 grame

-Autoritatea contractanti solicitd urmitoarele variante de meniu tip sandvici si fruct:

Varianti pachet alimemtar Materie primi Greutate minima acceptati
1 | Sandvici cu piept de pui la gritar Baghetd/chifld 80 g
Piept de pui la gritar 60 g
cagcaval 20g
Salatd/varza/ 40 g
ardei/rosii/castraveti
Fruct (se poate modifica In functie de sezon) | portocald 160 g
2 | Sandvici cu pulpe de pui la gritar Bagheti/chifld 80g
Pulpe de pui la gratar + 60 g
casgcaval 20g
Salata/varza/ 40g
ardei/rogii/castraveti
Fruct (se poate modifica in functie de sezon) | banani 160 g
3 | Sandvici cu suncé de pui si cascaval Bagheti/chifld 80g
Sunci de pui S0g
cagcaval 30g
salata, 40g
ardei/rosii/castraveti
Fruct (se poate modifica in functie de sezon) | mir 160 g
4 | Sandvici cu salam uscat si cagcaval Bagheti/chifla 80 g
Salam uscat S0g
cascaval 30g
salata, 40g
ardei/rosii/castraveti
Fruct (se poate modifica in functie de sezon) | Mandarine/clementine 160 g
5 | Sandvici cu suncé de porc si cagcaval Bagheta/chifld 80 g
Sunci de porc S0g
cagcaval 30g
salatd, ardei/rosii 40g
Fruct (se poate modifica in functie de sezon) | portocald 160 g

Unitatea de invatamant va comunica furnizorului numarul de pachete alimentare in functie de numarul de
elevi prezenti la curs, precum si eventualele informatii referitoare la copii cu diabet, intoleranta la lactoza,
gluten sau alte probleme medicale.

NOTA




Prestatorul trebuie sa livreze diferit pe zile ale saptamanii cele 5 tipuri de pachete alimenatre de sandvici si
fruct.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanatoasa, ofertantul va face dovada ca produsele alimenate vor fi livrate
zilnic numai din unitati autorizate/inregistrate sanitar, sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Totodata, ofertantul la solicitarea beneficiarului sau a institutiilorde control abilitate, va face dovada ca va folosi
materii prime numai din unitati autorizate saniar, sanitar — veterinar si pentru siguranta alimentelor in conformitate
cu prevederile legislatiei in vigoare.

Ofertantii trebuie s3 introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe urméitoarele categorii:
a) materie primi; b) prepararea hranei; ¢) distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun raport
calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei
prime.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si detini certificat
de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii
si al ministrului educatiei, cercetdrii si tineretului nr. 2209/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completrile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform
Hotérérii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completirile
ulterioare.

Ambalare, etichetare, marcare: Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare
elementele obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului
din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a
Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de
abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si
2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmitoarele elemente
obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salata;
b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici grafice care le
diferentiazi de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;
€) cantitatea neta,
f) data-limitd de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si anului;

g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperaturd pentru mentinerea parametrilor de
calitate si sigurantd a produselor alimentare;

h) declaratie nutritionald. Etichetarea nutritionald trebuie sd con{ind urmitoarele elemente: valoare energetica,
grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine: Declaratie nutritionala 100 g
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Valoare energetica Kj/kcal Grisimi g, din care Acizi grasi saturati g Glucide g, din care Zaharuri g Fibre g Proteine
g Sare g

Declaratia nutritionala se prezinti, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate, iar in
cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi, lund, an, nu este necesara
inscrierea lotului;

]) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmiitoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un document scris care
insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul,
respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisata la loc vizibil va contine
denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoac alergii sau intolerante.

3.2 Evidenta cantitatilor si plata

- Unitatea de invatamant va tine evidenta cantititii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari,
tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii, numarul de zile de scoald si evidenta numirului de copii.

-Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul tarii va pistra si va prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in
unitatea scolard, precum si documentele care s3 ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; scoala are obligatia
de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

3.3 Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15
noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificirile si completarile
ulterioare. Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor
produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si
(CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasti opdritd - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranti la lactozi, gluten sau alte probleme de
naturid medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim si
cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.



3.4 Siguranta si perisabilitatea microbiologica

-Pentru respectarea principiilor de hrand sinitoasd, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din unititi
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si vor fi depozitate in conditii de sigurantd alimentard, stabilite in
conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor.

-Data limitd de consum al pachetului alimentar transportat de la furnizor cétre unitatile scolare va fi de 24 de ore.

-Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru péstrarea produselor alimentare in conditii
de igiend legal prevazute, asigurate de scoala.

-Produsele alimentare vor fi péstrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea prevederilor
legale.

-Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi protejate impotriva
oricdror contamindri probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitdrii sinititii sau
contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele trebuie amplasate
si/sau protejate astfel incat sd se minimalizeze riscul contaminarii.

-Toate alimentele si ingredientele folosite la pregitirea si prepararea hranei trebuie si fie proaspete pentru a nu
pune in pericol sinitatea copiilor.

-Produsele intermediare si produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor patogene sau de
a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sinitate. Se vor permite perioade
limitate in afara temperaturii potrivite, in situatii de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

-Sandvciurile vor fi ambalate individual si etichetat cu mentiunea "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

-In cazul in care se constatd uncle deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica in scris prestatorului
prin mijloace electronice de comunicare sau prin alte mijloace;

-in cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave privind starea de siniitate a
beneficiarilor, coordonatorul local de program si/sau directorul scolii vor avea dreptul si sisteze distribuirea
hranei, prestatorul va fi obligat si inlocuiascii alimentele neconforme cu unele corespunzitoare, firi a
pretinde pliti suplimentare pentru aceasta, in termen de 4 ore de la primirea notificirii,

Dacii deficientele nu_sunt remediate in termenul stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a
contractului cu toate consecintele care decurg din aceasta.

3.5 Conditii pentru transport si distributie
-Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare numai cu mijloace auto speciale,
autorizate/inregistrate sanitar-veterinare in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

-Sandviciurile trebuie sa fie ambalate etans fiecare in parte iar apoi ambalate/asezate in pungi de unica folosinta.

-Fructele vor fi transportate in pungi/ladite de plastic separate, astfel incit si se evite lovirea lor pe timpul
transportului gi manipularii.

3.6 Metode de testare si control
-Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor HG 24/2024, se efectueazi doar in laboratoare
acreditate, autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metode de analizi acreditate.



-Ofertantul are obligata prelevirii de probe la sediu, care se vor péstra 48 de ore de la data prelavarii in recipiente
corespunzitoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu frigorific special destinat si adecvat acestui scop,
dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana responsabili desemnati.

3.7 Distributia alimentelor

-Persoanele angajate in producerca, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate si detind
certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igieni sau echivalent, conform Ordinului ministrului
sanatétii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificirile si completarile ulterioare, si fisa de aptitudini specifice activitatii desfisurate sau echivalent, conform
Hotéararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile
ulterioare.

-Fiecare salariat/persoand care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor /hranei va mentine igiena personal si
va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului care distribuie pachetele alimentare la sediul
beneficiarului si citre prescolari si elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu
echipament de protectie adecvat.

. 3.8 Ambalare, etichetare, marcare
-In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1169/2011, privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, produsele alimentare preambalate prezinta inscrise prin etichetare urmétoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului: de exemplu: sandvici cu sunci si rosii; Sandvici cu salam uscat pui; etc.

b) lista ingredientelor;

c) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunci x%, cascaval y% etc;

€) cantitatea neta;

D data de consum, sub forma: ,,Expiri la data de...” cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionald. Etichetarea nutritionald trebuie s contini urmitoarele elemente: valoarea

energeticd, grasimi, acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti ordine:

i)

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetici Kj/kcal

Grasimi g din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g din care

Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele aliniate, iar in
cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format liniar.

1 mentiunile privind lotul: in cazul in care data limitd de consum se inscrie sub forma zi, luni, an, nu este
necesard inscrierea lotului;



k) avand in vederea destinatia acestor produse, este necesarad Inscriptionarea unor elemente de avertizare,
astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

In cazul produselor distribuite de unitédtile de alimentatie publicd si care nu se supun prevederilor definitiei “produs
alimentar preambalat” se va indica la livrare, printr-un document scris care insoteste predusele: denumirea
produsului, substante care provoaci alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul — data producerii si sintagma
-PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™.

1) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.

4. Modul de prezentare a ofertei
Oferta va contine 3 sectiuni:

- documente de calificare;
- oferta tehnica;

- oferta financiara.

4.1 Documente de calificare

- declaratie pe propria raspundere privind neincadrarea in situatiile prevazute la art. 164, art. 165, art. 167, art. 59-
60 din Legea nr. 98/2013;
Persoanele cu functie de decizie la nivelul autoritatii contractante sunt: Persoane cu functii de decizie: Primar —
Lazea Gheorghe Viceprimar— Bitiu Mioara Consilier principal- Dungu Mihaela-Iulia Consilier asistent— Silvia Ilie
Secretar— Motoc Mirela Referent superior contabil— Daniela Vlad Consilieri locali ~Anghel Viorel, Birgioanu
loan-Cristian, Manea Nicusor, Burlan Silviu Vasile, Cornea Gheorghe, Lupu Gheorghe, Boier loan Catalin,
Gradinar Sorin lonel, Radulet Dorian loan, Milosan Viorel Danut, Nemes Gheorghe, Brenesu Gheorghe Sorin.
Ofertantul va face dovada neincadrarii in situatiile de excludere, prin prezentarea urmatoarelor informatii si
documente:

- certificat de atestare fiscala privind lipsa datoriilor cu privire la plata impozitelor, taxelor si a contributiilor la

bugetul de stat la momentul prezentarii ofertei;

- certificat de atestare fiscala privind lipsa datoriilor cu privire la plata impozitelor, taxelor si a contributiilor la
bugetul local, atat pentru sediu cat si pentru punctele de lucru valabil la momentul prezentarii ofertei; pentru
punctele de lucru se poate depune o declaratie pe propria raspundere;

- cazier judiciar al operatorului economic.

- Certificat constatator emis de ONRC, valabil la momentul depunerii ofertei (ofertantul participant trebuie sa aiba
inscris in certificatul constatator al societatii, ca obiect de activitate, servicii de catering)

- copie a autorizatiei sanitare de functionare emisa de DSP sau echivalent, conform Ordinului MS nr. 1030/2009,
valabila la data deschiderii ofertelor;

- copie a emisa de DSVSA pentru mijlocul de transport al produselor alimentar sau echivalent, conform Ordinului
MR nr. 976/1998, valabila la data deschiderii ofertelor;

- Declaratie privind respectarea reglementarilor obligatorii din domeniul mediului, social, al relatiilor de munci si
privind respectarea legislatiei de securitate si sdndtate in munci;

Neprezentarea unuia sau a mai multor documente conform cerintelor de mai sus sau prezentarea de
document care nu se afla in termen de valabilitate duce la respingerea ofertei.
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4.2 Oferta tehnica
In cadrul ofertei tehnice, ofertantul are obligatia de a prezenta:

Prezentarea programului de lucru privind prepararea pachetelor alimentare (pentru ca produsele
consumate de beneficiarii directi, elevii si fie cat mai proaspete, se acceptd doar ofertele care prezinti
prepararea pachetelor cu cel mult S ore inainte de ora de livrare)

Personal implicat: Detalierea intregului personal implicat in derularea contractului (ex: coordonator
productie/ aprovizionare, facturier/contabilitate, manipulant marfuri, bucitar, ajutor bucitar, transatori,
personal curdtenie, sofer distributie/ livrare — fara a se limita la exemplele prezentate),

v prezentarea certificatului de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si
tineretului nr.  2209/2022 pentru toate persoanele implicate in procesul de
manipulare/preparare/ livrare

Variantele de meniu propuse: se va preciza exact denumirea produsului si producitorul/ furnizorul
utilizat in prepararea pachetului (ex: suncd de pui denumire/producitor ..... , cascaval denumire/
producitor...., salam uscat denumire/producitor...),

Detalierea traseului si timpului de livrare. (se va calcula traseul si timpul pronind de la punctul de lucru,
se va mentiona locul unde se va face prima livrare, apoi a doua..., pani la ultimul punct de livrare)

Toti ofertantii vor tine cont de un timp de stationare total de 20 minute (beneficiarul estimeazi acest
timp ca fiind necesar pentru descircare pachete, verificare cantitate, semnare documente predare/
primire)

Nr. ert Locatie Cantitate / pachete Timp estimat

1 Scoala sat RECEA, adresa 227 8
Principal3, nr. 126
Elevi clasele 0-VIII

2 Gridinitd sat RECEA, 29 2
adresd Principal3, nr. 126
3 Scoala sat DEJANI, adresa 30 2

Principal3, nr.97
Elevi clasele 0-1V

4 Gridinita sat DEJANI, 19 2
adresd Principald, nr. 97

5 Gradinita sat BERIVOI, 12 2
adresa Principald, nr. 180

6 Gradinitd sat GURA VAT, 14 2
adresé Principal, nr. 114

7 Gradiniti sat 13 2
SAVASTRENI, adresi
Principal3, nr, 10

Total 344 20

Pentru ca toti ofertantii si utilizeze aceesi platfomd de calcul a distantei si a timpului se va utiliza
https://www.google.ro/maps

Aceste detalii sunt necesare pentru a evalua daci ofertantul si-a calculat corect costurile privind distributia/
livrarea pachetelor alimentare, in detalierea ofertei financiare
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4.3 Oferta financiara
- Formular de oferta cu anexa aferenta.

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fara TVA, va cuprinde toate costurile aferente prestarii serviciilor, inclusiv
livrarea si descarcarea la sediile beneficiarului.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata perioada de valabilitate a
ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

- Ofertantul va detalia propunerea financiara astfel incit aceasta sa furnizeze toate informatiile solicitate cu
privire la calcularea pretului, din care si reiasa clar modul de calcul al valorilor pentru cele 3 categorii de costuri
(materie primd, preparare, distributie) precum si la alte conditii financiare si comerciale legate de obiectul
contractului de achizitie publica, in concordanta cu propunerea tehnici.

In cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar. Preturile din
propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toata perioada de derulare a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri daca sunt sub efectul unui legi,
toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor contractuale, precum si marja de profit.

Pentru ca autoritatea contractanta sa poati monitoriza modul de utilizare a resurselor financiare disponibile
si pentru a asigura un aport nutritional adecvat, ofertantii au obligatia ca in cadrul propunerii financiare prezentate
sa prezinte o calculatie a pretului/pachet alimentar, anexa la formularul de oferta, care va include, defalcat
urmatoarele costuri:

v" Costuri cu achizitia materiei prime, inclusiv fruct - pentru costurile cu materia prima se vor anexa
dupd caz fundamentarea preturilor cu documente justificative (facturi de intrare, preturi de listd de la
furnziori, preturi de pe site-urile furnizorilor (ex Metro, Selgros, etc) sau orice alte documente din care si
reiasa clar fundamentarea valorilor calculate)

v Costuri necesare preparirii pachetului alimentar + marja de profit — se vor detalia costurile cu
personalul implicat, cheltuieli indirecte : costurile cu utilititi, alte costuri + marja de profit

v Costuri necesare distributiei (transportul) pachetului alimentar -se vor detalia costurile cu ambalare
(etichete, pungi, etc), costurile cu personalul implicat in distribuire, costurile cu combustibililul, alte
cheltuieli indirecte (asigurare auto, roviniete, reparatii / piese de schimb, alte cheltuieli specific)

"1 ATENTIE : in cazul in care pretul ofertat este sub 80% din valoarea estimate ofertantul va prezenta din
faza de ofertare toate documentele de fundamentare a pretului neobinsuit de sciizut.

5 Factor de evaluare
Criteriul de atribuire: cel mai bun raport calitate — pret

A. PRETUL OFERTEL COMPONENTA FINANCIARA - 30%

Punctajul maxim total pentru factorul de evaluare “Pretul ofertei” este de 30 puncte

Algoritmul de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai scézut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat, respectiv 30 de puncte;

b) Pentru celelalte preturi ofertate, punctajul P(n) se calculeazi proportional, astfel: P(n) = Pret minim
ofertat/Pret ,,n" x punctaj maxim alocat) 30 puncte), unde P(n) = punctajul ofertei n
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Pret ,,n" = pretul ofertei n

Justificarea alegerii factorului de evaluare: factorul de evaluare, pretul ofertei, se justifica pe fondul importantei
incadrarii in resursele financiare alocate autoritatii contractante pentru participarea la proiect.

B. PONDEREA PENTRU MATERIE PRIMA DIN PRETUL TOTAL/PACHET ALIMENTAR. Componenta
tehnica - 70%

Punctajul maxim total pentru ponderea materie prime din pretul total/pachet alimentar, este de 70 puncte
Algoritmul de calcul:
Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar, se acorda punctajul maxim
alocat factorului de evaluare, respectiv 70 puncte;

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar, punctajul PmP(n)se
calculeaza astfel:

Pmp(n) = (MPn/ MP maxim) x punctajul maxim alocat (70 puncte), unde:

Pmp(n)-punctajul acordat nivelului ,n"al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar
MPn-nivelul ,,n" al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar

MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar
Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar este de 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar, egal cu nivelul minim indicat de 40%,
nu se acorda punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/pachet alimentar, mai mic decit nivelul minim indicat (de
40%), oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, uramand a fi declarata neconforma si
respinsa.

Factorul de evaluare “procentul ponderii materiei prime” din pretul total/pachet alimentar va fi exprimat cu maxim
doua zecimale.

Justificarea alegerii factorului de evaluare: factorul de evaluare s»procentul ponderii materiei prime,, se justifica si
pentru a asigura un aport nutritional adecvat si pentru conformarea cu prevederile art. 3a2 din QUG nr.105/2022
respectiv obligatia fiecirui ofertant de a aloca cel putin 40% din suma disponibila per pachet alimentar, pentru
achizitia materiei prime.

PUNCTAJ MAXIM TOTAL= 100 puncte

Se realizeaza clasamentul ofertelor, in ordine descrescitoare a punctajului obtinut. Este declarata castigatoare,
oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua zecimale, in urma aplicdrii criteriului de
atribuire “cel mai bun raport calitate-pret™.

UAT Comuna Recea,




